Hoofdgerechten € VISHANDEL Dagelijkse aanvoer

van verse Vis.

Paling in de room 20,00 p.p. MARL E E N Alle bereidingen worden

met zorg bereid.

Paling in’t groen 20,00 p.p.

Zeetongreepjes van't huis 22,00 p.p. Tel. 0‘_‘-93.21 94 18 » Tel. 0479 74_- 67 55 .
Grietfilet of tarbotfilet in witte wijnsaus 22,00 p.p. E-mail: vishandelmarleen@gmail.com www.vishandelmarleen.be
Lotte in pepersaus 22,00 p.p.

Lotte in preiroomsaus 22,00 p.p.

Vispannetje van de chef 22,00 p.p.

Kabeljauwhaasje van de chef 22,00 p.p.

Vis vol-au-vent 16,90 p.p.

Paélla met zeevruchten 16,90 p.p.

Visfondue €

Schotel met 5 vissoorten: 27,00 p.p. LEKK ERS UIT DE ZEE

scampi, gamba, coquilles, zeekraal

- on Eitbeling

i

Teppanyaki € - | L oRiee i Ny

Schotell met 5 vissoortfan: 27,00 p.p.
scampi, gamba, coquilles, zeekraal

4

wp visspecialist

Salades, groentjes, aardappelbereidingen €

Aardappelsalade 12/kg
Aardappelpuree 10/kg
Pastasalade 12/kg
Koude groentenschotel 5p.p.
Aardappelgratin 15/kg
BESTELLINGEN : :
Dinsdag Louvain-la-Neuve
0493 21 94 18 Oostduinkerke
. . Woensdag Veurne
vishandelmarleen@gmail.com Donderdag Middelkerke -

. -0 Versmarkt Delva
Vrijdag Koksijde Adinkerke

Zaterdag De Panne

druk carpos.be

Deze folder vervangt alle voorgaande.




Aperitief €
Kibbeling 6 p.p.
Huisgemaakte garnaalkroketjes 1,70/st.
Huisgemaakte kaaskroketjes 1,20/st.
Warme aperitiefhapjes voor de oven 2,50/st.
Peuzelschotel met schaaldieren (vanaf 2 personen) 12,00 p.p.
Grijze garnalen, kreukels, koningsgarnalen, wulken, gerookte zalim,

scampi’s, haaibuikjes

Koude voorgerechten €
Garnalencocktail 14,00 p.p.
Cocktail met echt krabvlees 14,00 p.p.
Halve kreeft “Garnie” (min. 2 personen / ook als hoofdgerecht) dagprijs
Diepe oesters 1,70/st.
Platte oesters 2,50/st.
Carpaccio van tonijn 12,00 p.p.
Soepen €
Garnalensoep 14,00/I
Kreeftenroomsoep met schaaldieren 12,00/I
Bouillabaisse 12,00/l
Vissoep van het huis 10,00/I
Rouille 2/potje
Visfumet 3,00/1
Brochettes €
Scampibrochette (6 of 10 stuks) 19,50/kg
Noordzeebrochette 22,50/kg

www.vishandelmarieen.be
LEKKERS UIT DE ZEE!

Dagelijkse aanvoer van verse vis.

Warme voorgerechten €
Huisgemaakte kaaskroketten 3,00/st.
Huisgemaakte garnaalkroketten 3,90/st.
Scampi met lookboter 8,50 p.p.
Scampi in currysaus 8,50 p.p.
Scampi in kreeftensaus 8,50 p.p.
Zeetongreepjes in kreeftensaus (3 stuks) 9,00 p.p.
Zeetongreepjes op Normandische wijze (3 stuks) 9,00 p.p.
Gegratineerde St.-Jacobsvruchten (in schelp) 9,00/st.
Gegratineerde visschelp 6,00/st.
Vispannetje van de chef 12,00 p.p.
Smeuspatat met verse gepelde grijze garnalen 14,00 p.p.
Koude hoofdschotels €
CARPACCIO VAN TONIJN 17,90 p.p.
GEVARIEERDE VISSCHOTEL VAN HET HUIS 27,00 p.p.
Gekookte zalm, tongrolletje, tomaat met zelfgepelde garnalen,

kabeljauwhaasje, scampi, langoustines, vispaté, eitje, crevette royale

+ gerookte zalm, gerookte heilbot en gebrande zalm

VISBUFFET 35,00 p.p.
Gekookte zalm, tongrolletje, tomaat met zelfgepelde garnalen,

kabeljauwhaasje, scampi, langoustines, vispaté, eitje, crevette royale

+ gerookte zalm en gerookte heilbot, halve kreeft en gebrande zalm.

FRUITS DE MER - SPECIALITEIT! -

Oesters, halve kreeft, wulken, halve krab, krabbepoten, kreukels, 45,00 p.p.

mosselen, langoustines, noordzeegarnalen, kreeftgarnalen

en king-crab.
BREUGHELBUFFET (vanaf 2 personen)

Gebraden rosbief, Veurnsche beenhesp, Ardeense salami,

10,45 p.p.

boerenpaté, hoofdvlees, rilette, Italiaanse ham, gehakt, witte worst,
gekookt ei, druiven, mosterd, zilverui en augurkjes
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